- Anchoas del Port de la Selva con Pan de Cristal .....
- Surtido de Croquetas caseras (4) ..........ccccoeeueees
- Chipirones de la Costaala Andaluza ...................
- Pulpo de Rocaalagallega......................c..
- Jamoén Ibérico 5j D.O Jabugo (cortado a mano) .....

- Ravioli de Vieira con panceta ibérica y Romesco ..

b ENTRANTES -
- FRIOS -

- Ensalada Especial Monterrey,

con Manzana, Queso fresco y Membrillo ..............
- Ensalada de Queso de Cabray Beicon

comtViimarretadeMiclenr s e
- Ensalada de Aguacate con Langostinos

Rl Mt OST mrrr e s
- Ensalada de Tomate con Burrata

y aromatizado con Pesto ..................oo
- Foie Micuit con Cebolla caramelizada

VACOTTIIT AN e o e e oo e,
- Carpaccio de Gamba Roja

del Cap de Creus .........occcvvveeeeeiiiiiiiiiiiiceeennnis

) - ENTRANTES -
7 _ CALIENTES -

- Tataki de Atlin con soja..........cocveiiiiiiiiiiii,
- Mejillones de Roca con nuestra salsa Marinera.....
- Almejas Frescas con nuestra salsa Marinera.........
- Fritura de Pescaditos del Port

(segan mercado del dia) .......coooeeviiiiiiiiinnine.
- Calamares del Portala Romana...........................
-Sopa de Pescado de Roca del Cap de Creus............

Rodaballo a la Plancha

Lenguado a la Plancha con
Guarnicién de Temporada

Rape de la Lonja al Horno o
con Muselina de ajo

Lomo de Bacalao a la Miel
con Chanfaina

Calamares de la Costa
ala Plancha

Sepionetas Salteadas

con Habitas

Sardinas y Gambas a la plancha
con ajo y perejil

Dorada de la Costa Brava
aromatizada al Ajo Frito

Langosta o Bogavante a la Brasa
o Gratinada

Especial paella marinera con:
fondo de Pescado de Roca ....
Langosta

Bogavante

Arroz ala Cazuela con:
Centollo

Langosta

Bogavante

Fideua con Sepia,
Almejas y Gambas (Alioli) ..

Arroz Negro con Sepia,
Almejas y Gambas (Alioli) ..




Costa Brava con ~Pescado del Port
~ Langostao ~eon Romesco
Bogavante :

B - 2¢€ 57 €
= Cigalas, Gambas,
"""" WavaTas, Mejillones,

Almejas, Canaillas,

Zamburinias y Langosta

- CARNES -

Entrecot de Ternera

deiC i fona tlaBrasa.. e 18¢

Filete de Ternera a la Brasa
con Guarnicién del Tiempo...................... 22€

Salsas: Pimienta Verde | Roquefort | Setas..... 2,50€
Mayonesa | Alioli.......cccceeevniiinnninnnnne. 2¢

- Parrillada de

Rape, Merluza, = Rap@;ﬁu:ld,; =
Rodaballo, Calamar,
Gambas, Cigalas,

Almejas y Mejillones

Macarrones ala bolonyesa
+ Pechuga de Pollo Rebozada
0

Hamburguesa de ternera
con patatas fritas y ensalada
0
Lasafia a la Italiana

+ Postres (Helado infantil)

+ Bebida (Refresco o Agua)
12€

Pescado

N

Calamar, =
Gamba, Cigala,

Almejas, Patatas

PROSCIUTTO:
Tomate, mozzarella y jamon york ........................ 11€

ZUQUINI:

Tomate, mozzarella, pimiento asado, calabacin,
queso de cabra, cebolla caramelizada .................. 12¢€

REINA:
Tomate, mozzarella, jamén york,
champifiones, hueyo .................cccccoooiiiiinn. 12¢€

4 QUESOS:
Tomate, mozzarella, rocafort, parma, gorgonzola .. 12€

Canelones de marisco con aroma de trufa........ 15¢
Espaguetis Frescos: Boloriesa, Napolitana......... 10€

Tallarines Negros salteados con Gambas
y Pimientos delPiguillosiesas v o




